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SAKIZ KABAGI CORBASI

Oktay Usta

2 Adet kabak

1 Tane kuru sodan

2 Dis sarimsak

4 Corba kasigi yogurt 2 Corba kasig tepeleme un
1 Tutam dereotu

1,51t Su

Orkide Sivi yagd

Tuz

YAPILISI

Kuru sogani ve sarimsagi soyup minik minik dogruyoruz. Bir tencereye Orkide sivi yadi koyup sogan ve
sanmsagi kavuruyoruz. Kabaklari yikayip olabildigince minik minik dogruyoruz. Kabaklan sogan ve sarimsagin
Uzerine aliyoruz. Yaklasik 5 dakika kadar kavuruyoruz. Uzerine sicak su ilave edip kaynatiyoruz. Ayn bir kasede
unu, yogurdu Uzerine biraz soguk su koyup ¢irpma tel iyle karistiriyoruz. Pesinden bir su bardag kadar sicak su
ilave edip tekrar karistiriyoruz. Béylece terbiyemizin kesilmemesini sadliyoruz. Kaynamakta olan ¢orbamizin
Uzerine yavas yavas dokuyoruz. Kaynamaya baglayinca gorbamizin kivamini kontrol ediyoruz. Tuzunu ilave
ediyoruz. Servis etmeden 6nce ince dogranmis dereotu ve kirmizi biberi Gizerine serpiyoruz.
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