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SAKIR AGA KEBABI

600 gram dana kiymasi
70 gram rendelenmis kasar peyniri
500 gram patates

3 ¢corba kasigi margarin
2 yumurta

1 sogan

1 dilim bayat ekmek igi

1 bardak sut

Yeteri kadar kirmizi biber
Karabiber

Tuz

Kenarlar yUksek bir kek kalibini yaga bulayip bir kenara birakin. Sitin yarisini bir tencereye koyarak atege
oturtun. Buna ufalanmig bayat ekmek igini katin ve karistirin. Bes dakika sonra atesten indirin. Rendelenmis
sogani kiymayla birlikte bir tepsiye koyun. Buna sitli ekmek igini, yumurtalari, tuzu ve karabiberi katip, yogurun.
Sonra bu karigimi yaglanmis olan turta kalibinin icine bosaltin ve elinizle her taralina esit olarak yayin. Ustlinu
iyice yaglanmis olan yaglh kagitla érttiikten sonra kalibi orta isili firina stirlin. Yarnm saat pisirin. Patatesleri
h;isladiktan sonra kabuklarini soyun ve plre makinesinden gegirin. Ezilen patatesleri kalan margarin ve sutle
birlikte bir tencereye koyup, atese oturtun. Bes dakika kadar karigtirarak pisirin, ['ismis eti, firindan ¢ikarin ve bir
tabaga ters gevirerek bosaltin. Pureyi etin Ustline ddkip kagsikla bigimlendirin. Rendelenmis kasar peynirini de
purenin Ustlne serptikten sonra tekrar firina striin ve il/eri ki/.arincaya kadar birakin. Yemegi firndan ¢ikarinca
Usttine kirmizi biberi serpip sicak sicak servis yapin.
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