B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAKATAT KEBABI (ODEMIS IZMIR)

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Y2 kg dana ciger

2 kg kuzu bobregi

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 corba kagsiJi domates salcasi
100 g kasar peyniri

Zari alinmis ciger ve bébrek kugbasgi olarak dogranir.

Bunlarin hepsi kizgin yagdan gegirilir.

Bir tencere icerisinde sodan , sarimsak, sal¢a ve yag ile sotelenir.Daha sonra 10- 15 dakika firinlanir.
En son Uzerine kasar peyniri rendelenerek sicak servisi yaplilir.
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