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SAKARCA MIHLAMASI (ORDU)

1 kilo sakarca

4 bas orta blyuklikte sogan
4-5 tane yumurta

1 kasik tereyag

Karabiber

Tuz

Sakarcalar temizlenip yikandiktan sonra kaynayan suyun i¢ine atilarak haglanir. Daha sonra stzilir ve
dogranir. Diger taraftan soganlar ince ince dogranip, yagda kavrulur.Suyu sikilan sakarcaya tuz ilave edilerek
tekrar kavrulur. Sakarca igine yumurtalari kirmak igin ara ara yer acilir. Yumurtalar teker teker hazirlanan yere
kirilir. Biraz tereya@i kizdinhp yumurtalarin tGzerine dékaltr. Ustiine bir kapak kapatilarak kisik ateste yumurtalar
pisinceye kadar arzuya gore karabiber ilave edilir.
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