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SAKARCA MIHLAMASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

3 demet sakarca

2 adet kuru sogan

2 gay bardagi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi
3 yumurta

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Sakarcalar tek tek temizlenip soguk suda yikanir. Dogranip kaynayan suda, sodan kisimlari yumusayincaya
kadar haglanir ve daha sonra suizilir. Soganlar ince ince dogranip ayri bir kapta sivi ve tereyag ile
pembelesinceye kadar kavrulur. Uzerine dogranmis sakarcalar ilave edilerek tekrar kavrulur. Kavrulan
sakarcada yumurtalarin ayri ayri kirlmasi icin yerler agilir. 3 adet yumurta bu agilan yerlere kirilir. Kapak
kapatilarak yumurtalar pigirilir. Uzerine karabiber dokulerek servis yapillir.
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