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SAKALLI SANDVIC

https://www.sabah.com.tr

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

4 corba kasig! seker

2 cay kasigi tuz

1 yumurta aki (sarisi Uzerine)
1 su bardagi sivi yag

Aldigr kadar un

Igi igin:

Surdlebilir dilediginiz bir peynir
Uzeri icin:

Kasgar peyniri

Maydanoz

Irmig@i su, stt, maya ve seker ile karistirip 10 dakika bekletiyoruz. Diger malzemeleri ekleyip yoduruyoruz. Ele
yapismayacak kivama geldiginde mayalanmasi i¢in bekletiyoruz. Mayalandiktan sonra ceviz blyutkliginde
parcgalari koparip yuvarliyoruz. 180 derecelik firnda 20 dakika pisiriyoruz. Soguyunca i¢ malzemesini arasina
koyup kasar peyniri ya da maydanoza buluyoruz.
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