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SAKALA CARPAN CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag: erigte

1 adet sogan

1, 5 yemek kasigi salca

1, 5 litre su

Tuz

Pulbiber

Nane

Tencereye yikanmis mercimegi alarak Uzerini biraz fazla gegecek kadar su ekleyip haglayalim.
Haslanan mercimegi slizerek kara suyu gidene kadar sudan gegirelim.

Tencereye kip dogranmig sogani alarak kavuralim.

Ardindan salga ve baharatlar ekleyerek kavurmaya devam edelim.

Baharati kavurursaniz suyun rengi daha giizel olacaktir.

Kavrulunca su ve mercimegi ekleyerek kaynamaya birakalim.

Kaynayan ¢orbamiza eristeyi ekleyerek kisik ateste 10 dakika kadar pisirip 6zlesmesini saglayalim.

f

© lezzetler.com tarif no:175041 « adi:Sakala Carpan Gorbasi « génderen:Gl « indirme tarihi:04.05.2025 - 21:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sakala-carpan-corbasi-vt10485
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sakala-carpan-corbasi-175041.jpg
http://www.tcpdf.org

