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SAKALA CARPAN CORBASI (AFYONKARAHISAR)

https://www.sabah.com.tr

1 su barda@i yesil mercimek
Yeteri kadar su

1 cay bardag: eriste

1 adet sogan

2 corba kagsi§i tereygi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi
Tuz

Pul biber

Kuru nane

Mercimegi bir gece dnce Uzerini gececek kadar suda islatin. Ertesi giin suyunu siiziip, tencereye alin. Uzerini
gececek kadar su ekleyin ve yari yariya yumusayincaya kadar pismeye birakin. Erigteyi ekleyin ve yumusayana
kadar pisirmeye devam edin. Yemeklik dogranmis sodani tereyadinda kavurun. Salgalari ekleyin ve kavurmaya
devam edin. Kuru nane ve pul biberi ekleyin. Sosu ocaktan alin ve ¢orbaya ekleyip karistirin. Tuzunu ayarlayin
ve bir tasim daha kaynatin. Sicak servis yapin.
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