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SAKALA CARPAN CORBA (AMASYA)

1 su bardagi mercimek
2 su bardagi un

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 ad. sogan

nane

pul biber

Yumurta, un ve su karigtirilarak hamur haline getirilir. Oklava ile agilarak kii¢lk seritler halinde kesilir. Bir
tencerede sogdan yag ile birlikte kavrulur. Nane ve pul biber konulur, su ilave edilip kaynamaya birakilir.
Kaynayan suya 6nceden pismis mercimek ile hamur eklenerek pismeye birakilir. Sicak servis yapllir.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:47079 « adi:Sakala Garpan Corba (Amasya) * gdonderen:AyGaélgesi « indirme tarihi:06.05.2025 - 03:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sakala-carpan-corba-amasya-vt35901
https://tr.ml.md/sakalacarpan-corbasi-vt1601
http://www.tcpdf.org

