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SAHURDA PATATES TORTILLA

4 adet patates

1 adet sodan (istege bagl)
8 adet yumurta

1 ila 2 fincan zeytinyadi

1 gerit limon kabugu

Tuz

Karabiber

Cips gibi ¢ok ince dilimler halinde patetesleri kesin.Bir cips rendesi var ise onunlada olur. Eger sogan koymak
isterseniz onu da ¢ok ince dilimleyin. Tava da bolca bir yad! kizdirin.Yagd miktari patateslerin Gzerine gegmelidir.
Patatesleri soganlari limon kabugu seridini 15-20 dakika kadar kisik ateste pigirin. Bir elek ile patatesleri
soganlari limon kabu@unu pisince ¢ikarin ve yagi bosaltin. Tuz ve biber ile yumurtalar ¢irpin. Patateslerle
soganlarla birlikte kompozisyon yapip, tuzunu ayarlayin. Yumurtalardan daha patates ekleyin ve iyice karistirin.
25 cm capinda tavada 1-2 yemek kasigi yag (patatesleri daha énce kizarttigimiz yag)ile patatesli yumurtalari
dékUp Gzerine bir tabak kapatin.5 dk. kisik ateste bir tarafi igin yeterlidir. Sonra tabaga alip Gzerine yagh kagit
serip tabaga ters cevirin.Sonra yagl kagitla birlikte tavada 1 yemek kasidi yag ile birlikte alt tarafinida pisirip
sicakken servis yapin.
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