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SAHUR POGACASI

3 tane yufka

2 adet tavukg6gsu

5-6 yemek kasigi tereyagi
1 su bardagi ceviz ici

2 dis sarimsak

2 su bardagi yogurt

1 yemek kasigdi pul biber

Yufkalar tek tek tepsiye yayarak orta isili bir firinda kurutun. Kuruyan yufkalari bir servis tepsisine (bor cama)
kirarak yerlestirin. Aralarina dévilmis cevizin yarisini koyun.

Tavugdu sekiz bardak suda haglayip didikleyin. Yufkalarin Gizerine sicak tavuk suyunu her tarafini islatacak
sekilde dékin. Tavuklari tGzerine yerlestirin. Kalan cevizi de tavuklarin Gzerine serpin.

Tabaga servis yaptiktan sonra Uizerine sarimsakli yogurt ve yagda kizdirimis biber dékdin.

ML® Sahur Bohcasi icin tiklayin
ML® Sahur Bohcasi Videosu
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