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SAHTE KAZAN DIBI

Malzemeler

1 kg sit

Yarim paket sana yagi

1 bardaktan bir parmak az un

1 bardak seker

2 paket petit beurre kakaolu bisk(vi

2 tane muz

Yapiligi

Yagi erit ilave edip bir iki dakika kavur, sonra sut ve sekeri ilave ederek muhallebi koyulagincaya kadar pisir.
BuyUk firin tepsisine iki paket kakaolu biskiviyi un haline getir ve yay, sicak muhallebiyi mikserle ¢irptiktan
sonra

biskuvilerin zerine yay. Buzdolabina koyarak muhallebinin donmasinin bekle. Muhallebi donunca kare seklinde
muhallebileri tepsinin icinde kes. 1 parmak uzunlugunda ve genisliginde kestigin muzlari ucuna koyarak rula yap
buzdolabinda beklet.
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