B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAHTE COREK

1 su bardagi su

1 adet yumurta beyazi

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Hamur malzemesiyle ele yapismayan, yumsak bir hamur elde edilir. Hamurdan yarim portakal kadar pargalar

alinir. Yuvarlanir ve lizerine hafifgce bastirilir. Yaglanmis firin tepsisisne dizilir. Uzerlerine yumurta siirdiliir. 185
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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