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SAHSI EKMEK BALIGI

1 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi krem peynir

1 adet haglanmig patates
Kizartma yag

Ekmek serce parmak kaliniginda dilimlenir. Haslanmis patates soyulur, bir ¢atalla iyice ezilir. Uzerine
yumurtalar kirilir, sGt, un, krem peynir, tuz, karabiber ve toz kirmizi biber ilave edilir. Hi¢ plriz kalmayana kadar
¢irpilir. Tavaya yag konur, iyice 1sininca ekmek dilimleri bu bulamaca bulanir ve iki yizi pembelesene kadar
kizartilir. Fazla yagini almak i¢in kagida cikarilir.
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