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SAHRA HURMASI

1 paket margarin

2 adet yumurta

1 su barda@i ¢ekilmis badem
1 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi karbonat

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Margarin eritilir ve sogutulur. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir.
ButUnlesene kadar un eklenerek yogdrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Ceviz kadar parc¢alar alinir. Avug
ortasinda ufak yuvarlak olacak bigimde agilir. Sonra bos podaca gibi ikiye katlanir. Firin tepsisine dizilir. 180
derece firinda kizaran kadar pisirilir. Firndan ¢iktiktan 5 dakika sonra tzerine serbet gezdirilir. 2 saat sonra
servis yapilabilir.
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