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SAHMERAN TATLI

2 Paket Sana Hamurigi
1 Bardak tozseker

3 Bardak un

4 Adet yumurta

4 Bardak st

1 Adet kabartma tozu
4 Adet muz

2 Adet vanilya

2 Bardak yogurt

Yumurtalari tozsekerle kdpiik kdplk olana kadar girpin. Onceden eritip soguttugunuz margarini ve yogurdu
yumurtalara ekleyin. Unu ve kabartma tozunu eleyip yumurtall karigima ekleyin. Tahta bir kagikla karigtirin ve
24-25 cm capli yaglanmis kaliba yayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda igini gekene kadar pisirin.
Soguduktan sonra enlemesine ikiye kesin. Diger tarafta krema igin margarin ve vanilya hari¢ tim malzemeyi bir
tencereye alip kisik ategte devamli karistirarak pisirin. Karigim koyulasip g6z g6z olunca tencereyi ocaktan alip
margarin ve vanilyay ekleyin. Kekin alt kismini bir servis tabagina alip kremanin yarisini Gzerine siriin. Uzerine
muz dilimleri yerlestirip diger kek parcgasi ile Gzerini kapatin. Kalan krema ve muz dilimleri ile sUsleyip
buzdolabinda 2-3 saat dinlendirin. Dilimleyerek servis yapin.
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