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SAHLEPLI KEK

1 yemek kagigi margarin
3 adet yumurta

3 kahve fincani seker

3 kahve fincani un

1 kahve fincani su

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 tath kasidi sahlep

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Mubhallebi igin:

2 su bardagi sut

1 kahve fincani un

1,5 kahve fincani geker
Uzeri igin:

2 poset kremganti

1,5 su bardagi soguk st
Keki Islatmak Igin:

1,5 su bardagdi soguk sit

Yumurta ve sekeri ¢irpin, diger kek malzemlerini de ekleyip ¢irpmaya devam edin. Yaglanmig unlanmig kare
yada yuvarlak bir borcama kekinizi dékin isitilmig 180 derecede pisirin.

Keki firndan alin ve sicakken sahlepli soguk sttl Gzerine ddkin. Muhallebi igin stt, un ve sekeri karigtirarak
pisirin. Kaynadiktan sonra yag ve vanilyayi ekleyin. Sogumaya birakin.

Soguyan muhallebiyi mikser ile iyice ¢irpin. Kremsanti ve sitii de ayri bir kabta ¢irpin. Daha sonra muhallebi ile
kremsantiyi karigtirarak beraber ¢irpin ve kekin Gzerine dékin. Dolapta iyice soguduktan sonra dilediginiz
sekilde susleyerek (ben bitter ¢ikolatayr benmari eritip stisledm) servis yapin.
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