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SAHIPSIZ TATLI

4 adet yufka

1 paket tereyagi
Ic:
1,5sub

ardagi ceviz
Surup

3 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

Evvela seker ve su biraz kivam alana kadar kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tereyagi yakmadan eritilir. Yufkalar
Ust Uste konur. Sigara bdregi yapar gibi 12'ser lGggen parcaya kesilir. lIk Gggen alinir, firgayla tereyadi surGlar.
Kenarina ¢ekilmis ceviz konur, kenarlari katlanir ve rulo yapilir. Kalan yufkalar ayni sekilde sarilir. Firin tepsisine
yan yana konur. Kalan tereyagi Gzerine sdruldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 3
dakika sonra soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra ikram edilebilir.
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