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SAHİPSİZ TATLI

4 adet yufka
1 paket tereyağı
İç:
1,5 su b
ardağı ceviz
Şurup
3 su bardağı şeker
3,5 su bardağı su

Evvela şeker ve su biraz kıvam alana kadar kaynatılır ve soğumaya bırakılır. Tereyağı yakmadan eritilir. Yufkalar
üst üste konur. Sigara böreği yapar gibi 12'şer üçgen parçaya kesilir. İlk üçgen alınır, fırçayla tereyağı sürülür.
Kenarına çekilmiş ceviz konur, kenarları katlanır ve rulo yapılır. Kalan yufkalar aynı şekilde sarılır. Fırın tepsisine
yan yana konur. Kalan tereyağı üzerine sürülür. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir. Fırından çıktıktan 3
dakika sonra soğuk şerbet gezdirilir. 2 saat sonra ikram edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:133508 • adı:Sahipsiz Tatlı • gönderen:bakla • indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sahipsiz-tatli-vt98106
http://www.tcpdf.org

