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SAHIL COREGI

2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin)

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 corba kasigi susam

Hamur yogrulur, en son peynir katilir. 15 dakika kadar dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar parcalar alinir. 4
parmak eninde gubuk yapilir. Gubuk 6nce diglm yapllir, sonra uglari alta dogru yerlestirilir. Yaglanmig tepsiye
dizilir. Uzerine yumurta sarisi surdlir, susam serpilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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