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SAHBAZ CORBASI

6 kisilik

20-25 adet eksi erik

3 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi irmik

5 su bardagi et suyu

1 ¢corba kasigi margarin veya tereyagi
Terbiyesi igin:

Birkac damla limon

1 adet yumurta sarisi

2 corba kagigr yogurt

Uzerine:

1 corba kasigi tereyadi veya margarin
Kuru nane

Klguk bir bakir tencereye 3 gorba kagigi unu koyun. Rengi hafif sararana dek tahta kagikla gevirin. Bir kenara
alin. Bu arada yesil erikleri biraz su ilave ederek pisirin. Stizgec¢ten gecirin. Irmidi unun igine ilave edin. Biraz su
ilave ederek topaksiz kivama gelene dek karigtirin. Strekli karistirarak et suyunu ilave edin. Kaynamaya
basladiktan sonra birkag dakika daha pisirin. Yogdurt, yumurta sarisi ve birkag damla limonu birlikte ¢irpin. Bu
karisimi, pismis olan ¢orbaya azar azar ve karigtirarak ilave edin. Kaynatmadan ocaktan indirin. Ki¢Uk bir
tavada yagi kizdinn. Tam yakmadan naneyi ilave edin. Gorbanin Gzerine yadi dékup, servis yapin.

Not: Yogurtlu ¢orba oldudu igin tuz inmesine yakin ilave edilir.
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