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SAHANDA YUMURTA

2 YUMURTA _

1 GORBA KASIGI MARGARIN
BIR MIKTAR TUZ _

BIR MIKTAR KIRMIZI TOZ BIBER
BIR MIKTAR KARABIBER

BIR GORBA KASIGI SU

Margarini tavada eritip yumurtalar kirdiktan sonra zerine tuzu ve biberlerini ekledikten sonra bir gorba kasigi
suyu koyup tavanin agzini kapayarak kisik ateste pisirin.
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