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SAHANDA YUMURTA

12 adet yumurta

120 gram sadeyag ya da 120 gram margarin (6 ¢orba kasid)
Tuz

Biber

1 Yumurtalari alabilecek yayvanca bir kap ya da sahana 6 silme ¢orba kasidi margarin ya da sadeyag koyarak,
yagi kararmadan kizdirman ve kizdirlmis yaga 12 adet de yumurta kirdiktan sonra Ustlerine 2 tath kasigi tuz
serpmeli ve sahanin kapagdini kapatarak yumurta aklari pisip de beyazlanincaya kadar ¢ok kuvvetli olmayan
ateste asagi yukari 3 dakika pisirmelidir.

2 Sonra yumurtalar atesten alarak, kenarlarini bigakla hafifce siyirmali Ve kaydirmak suretiyle tabaga aldiktan
sonra servis yapmalidir. (Tabaga aldiktan sonra Ustlerine 20 gram kadar tereyagi ile bir miktar karabiber
konabilir.)

ML® Yagda Yumurta icin tiklayin
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