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SAHANDA YUMURTA

50 g sucuk
2 yumurta
30 g (2 ¢orba kasigi) Sana

Sucugun zarini soyup, kalinca dograyin. Bir sahana 4-5 ¢orba kasiJi su ve sucuklari koyun. AJir ateste yaklasik
bir dakika kaynatin. Sonra sucuk dilimlerini altlist edin. Bir dakika daha suda pisirin. Gerekirse bu arada sahana
biraz sicak su koyun.

Sahana Sana'yi katin. Yag erimeye baslayinca yumurtalari sahanin igine kirin. Yine agir ateste, yagdi yakmadan,
yumurtalarin aki sertlesinceye kadar pisirin.

Sahani atesten alip, hemen servis yapin.
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