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SAHANDA YUMURTA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4-5 yumurta

2 yemek kasigi yemeklik yag
1 cay kasigi karabiber

Tuz

Bir tavaya yag alinarak kizdirilir. Uzerine ara ara yumurtalar kirilir ve tuz atilir. Karistirmadan iizerine bir kapak
kapatilarak pisirilir.

Ocaktan indirilen yumurtalarin Gzerine karabiber atildiktan sonra servis yapllir.

Yaninda ayran ve salata bulundurulabilir.
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