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SAHANDA SUCUKLU YUMURTA

12 adet yumurta

200 gram sucuk

120 gram sadeyag ya da margarin (6 ¢orba kasig)
1/2 kahve fincani su

Tuz

Yumurtalar alabilecek bir sahana 6 silme ¢orba kasidi sadeyag ya da margarin ile yuvarlak ve ince kesilmis 200
gram sucuk koyarak karistirmak suretiyle sucuklarin her iki tarafini 2 dakika kadar pisirmeli, sonra bunlara t¢
ceyrek kahve fincani da su ilave ederek sucuklarin hafifce yumusamasi icin bunlari 2 dakika da su ile
pisirmelidir.

Sonra sucuklarin Ustlerine 12 adet yumurta kirdiktan sonra, yarim ¢orba kasidi tuz serpmeli ve sahanin kapagini
kapatarak yumurtalar ortadan daha az kuvvetli ateste 3 - 4 dakika kadar pisirmeli ve servis yapmalidir.

ML® Kiymali Yumurta icin tiklayin
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