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SAHANDA SUCUKLU YUMURTA

50 gr sucuk
2 yumurta

Sucugun zarini soyup, kalinca dograyin. Bir sahana 4-5 çorba kasigi su ve sucuklari koyun. Agir ateste yaklasik
bir dakika kaynatin.
Sonra sucuk dilimlerini altüst edin. Bir dakika daha suda pisirin. Gerekirse bu arada sahana biraz sicak su
koyun.
Sahana margarini katin. Yag erimeye baslayinca yumurtalari sahanin içine kirin. Yine agir ateste, yagi
yakmadan, yumurtalarin aki sertlesinceye kadar pisirin. Sahani atesten alip, hemen servis yapin.

ML® Sucuklu Yumurta için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:33724 • adı:Sahanda Sucuklu Yumurta • gönderen:melankoli • indirme tarihi:13.03.2025 - 09:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sahanda-sucuklu-yumurta-vt24826
https://tr.ml.md/sucuklu-yumurta-vt112
http://www.tcpdf.org

