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SAHANDA SOSISLI YUMURTA

2 adet yumurtayi tek tek kaseye kiriniz.

Sahana tereyagini koyunuz, eritiniz.

Yag iyice i1sininca yumurtay ekleyiniz.

Yag fazla ateste tutarsaniz, dumanlanma noktasina gelerek yanacaktir.

Yumurtayi aktarirken mimkin oldugunca sahana yakin tutun ki yumurta pargalanmasin.

Yumurtalarin sahanda sarilarin tam ortada durmasina ézen gdsterin.

Pisme esnasinda tuzu yumurta sarisinin Gzerine atmayin, yumurta sarisi patlar.

3 dakika ocakta tutarak pisiriniz.

Sosisleri yikayiniz.

Uzunlamasina dérde bolUndz.

Bir tavaya 1 su bardagi yad koyarak kizdiriniz.

Sosisleri yagin igine atip hafifge kivrildigi zaman yagdan alarak kagit havlu serilmis bir tabaga ¢ikartiniz.
Kuru soganlari soyup yikayiniz.

Halka halka dograyiniz.

Dogradiginiz soganlari unlayiniz.

1 su bardagi yagda kizartiniz.

Kagit havlu serilmis bir tabada ¢ikartiniz.

Yumurtalari sicak servis tabagina aliniz.

Servis tabadina yumurtayi alirken bir spatula yardimi ile dikkatlice kaydiriniz. Pargalanmamasina dikkat ediniz.
Kenarlarina kizarmig sosis ve sogan halkalarini koyarak servis yapiniz.
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