SAHANDA SARAY YUMURTA

Elif Korkmazel

4 yumurta

2 sogan

2 corba kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizibiber

Yarim ay seklinde dogranmis sodanlari tereyagiyla sahanda kavurun. Uzerine yumurtalari kirin. Yumurtalar
pisirince kirmizibiberi serpip sicak olarak servis yapin.

Not: Osmanl zamaninda padisahin ¢ok sevdigi bir yumurtadir.
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Fotograf "farah" tarafindan génderildi. 17.09.2020

© lezzetler.com tarif no:88752 » adi:Sahanda Saray Yumurta « génderen:mor leylak « indirme tarihi:14.05.2025 - 10:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sahanda-saray-yumurta-vt65136
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sahanda-saray-yumurta-88752.jpg
http://www.tcpdf.org

