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SAHAN PIRZOLASI

1 kg pirzola (dévulmis)

2 corba kasiJi rafine yag

2 sogan (ince dogranmig)

2 blyuk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kugsbagsi dogranmis)
3 ¢corba kasiJi domates salcasi

1/3 su bardagi su

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kekik

3+1/2 su bardag kaynar su

Rafine yagi blylkge bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Pirzolalari koyup, her iki yanlarini 5'er dakika kizartiniz.
Kizarmig pirzolalari bir delikli kepgeyle, orta boy bir tepsiye ¢ikariniz. Tepsiyi bir kenara birakiniz.

Tavadaki kizgin yaga sogani ekleyip, surekli karistirarak 3-4 dakika, renkleri hafifce pembelesene kadar
pisiriniz. Domates, domates salgasi ve suyu ekleyerek karistiriniz. Karisimi 5-6 dakika pisirdikten sonra, tavayi
atesten alip, igindeki sosu tepsideki pirzolalarin tstine dékiniz.

Eritilmis tereyagl, tuz, biber, kekik ve kaynar suyu tepsiye koyup, tepsinin agzini érterek, pirzolalari agir ateste,
(gerektikge kaynar su ekleyerek) 1,5 saat, pirzolalar yumusayana kadar pigiriniz.

Tepsiyi atesten aliniz. Pirzolalar bir delikli kepgeyle, isitilmis bir servis tabagdina aktariniz. Tepsideki sosu
pirzolalarin Gstline dokup, servis ediniz.
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