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SAHAN PIRZOLASI

1 kg pirzola

2 ¢orba kagig margarin
1,5 corba kasig sadeyagd
2 domates (buyUk)

200 gr kiicUk sogan

3 bardak su

2 tath kasig kekik

1/2 ¢orba kasigi tuz

iginde margarin kizdirilmig bilyiik bir tavaya pirzolalar yerlestirilir. Birer taraflar kizartildiktan sonra ébiir taraflari
kizartilir. Sonra tavadan ¢ikarilarak bir tepsiye alinir ve dizilir, bir tarafa birakilr.

Tavadaki yaga, soyulmus kic¢lk ki¢Uk soganlar batiin olarak atilir. Tava sallanarak soganlar 4 - 5 dakika
Oldaralar. Bunlara kabuk ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmig kiiglk kiigiik dogranmis domates (yoksa suda halledilmig 1/2
kahve fincani salgasi) ilave edilir. 5 - 6 dakika daha pigirilir ve pirzolalarin Gzerine dékullr. Tepsiye sadeyag, tuz,
kekik, aralikh olarak sicak ¢ bardak su ilave edilerek kapag! kapatilir ve servis yapilir.
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