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SAHANDA PEYNIR

Malzeme 250 gram eski kasar, 2 yemek kasigi un, 1 yumurta, 2 yemek kasigi galeta unu, kizartma igin sivi yag
Yapilisi Kasar peynirinin 1,5 santim kaliniginda diizgin dilimler kesin. Yumurtay! cukurca bir kap iginde ¢irpin.
Tavada yagi kizdirin. Herbir peynir dilimini 6nce una, sonra yumurtaya, en son galeta ununa batirin. Yavasca
tavaya atin. Peynir dilimlerinin her iki tarafini renkleri agik kahverengiye dénene kadar kizartin. (1-2 dakika).
Cikartinca kagit mutfak havlusu Uzerinde fazla yagini siizin. Sicak servis yapin. Bunu fazla yagl olmayan diger
sert peynirler ile de yapabilirsiniz
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