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SAHANDA PASTIRMALI YUMURTA

Yumurtaları pişireceğiniz sahana pastırmaları yan yana diziniz.
Su ve tereyağı ilave ediniz.
Sahanın ağzını kapatıp 2-3 dakika kaynatınız.
Pişen pastırmaların üzerine yumurtaları dikkatle kırınız.
Yumurta sarılarının tam ortada olmasına dikkat ediniz.
Sahanda servis yapınız.
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