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SAHANDA PASTIRMALI YUMURTA

2 adet yumurtayi tek tek kaseye kiriniz.

Sahana tereyagini koyunuz, eritiniz.

Yag iyice i1sininca yumurtayi ekleyiniz.

Yagi fazla ateste tutarsaniz, dumanlanma noktasina gelerek yanacaktir.

Yumurtayi aktarirken miimkin oldugunca sahana yakin tutun ki yumurta pargalanmasin.
Yumurtalarin sahanda sarilarin tam ortada durmasina 6zen gdésterin.

Pisme esnasinda tuzu yumurta sarisinin Gzerine atmayin, yumurta sarisi patlar.

3 dakika ocakta tutarak pisiriniz.

Pastirmalari kendi yaginda kizartarak gevremesini saglayiniz

Pisen yumurtanin yanina kizarmig pastirma dilimini koyarak servis ediniz.
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