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SAHANDA MAKARNA

Makarnayi kaynayan tuzlu suya atarak 20 dakika haslayiniz, kevgire bosaltip slizdikten sonra sahana koyunuz.
Sahana koyarken rendelenmis parmazan peyniri serperek Uzerine etsuyu gezdiriniz. Tekrar Uzerine bir miktar
gravyer peyniri déseyerek Ustiine 65 gram eritilmis tereyadi serpistirip 1 - 2 dakika ateste birakiniz.

Not: 500 gram makarnaya 150 gram rendelenmis parmazan peyniri koymak gerekir.
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