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SAHANDA LIMONLU PIRZOLA

1 kg kuzu pirzola

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi kimyon

3 dis ezilmis sarimsak

1 adet domates

1 adet kuru sogan

1 adet limon suyu

1 cay kasigi kignis

1 cay kasigi yenibahar

1 su barda@i yogdurt

2 yemek kagsidi margarin
4 yemek kagig! sivi yag
Tuz

1 adet limon ve sogan dilimleri

Pirzolalarinizi baharatlar, limon suyu ve yogurtla karistirarak bir gece buzdolabinda bekletin. Yagda, kip
dogranmis soganlari kavurun. Kiip dogranmis domatesleri ekleyin ve soteleyin. Ayri bir tavada, pirzolalarinizi 4
corba kagigi sivi yagda kizartin. Domatesli karigima, kizarmig pirzolalari ekleyip tuzunuda katip birlikte 15
dakika pigirin. Uzerine, limon ve sogan dilimleri yerlestirerek servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 19.04.2021
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