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KUZU SAHAN PIRZOLASI

12 kalem kuzu pirzolasi

1 corba kasigi margarin

1 adet ince kiyilmig sogan
4 adet domates

2 bardak su

Tuz

Kekik

Tavay! yagladiktan sonra pirzolalar dizip, 2'ser dakika streyle alt ve UstinU kizartip, sahana yerlestirin.
Soganini ilave edip, bir dakika kavurarak, suyunu ekleyin. Kekigi Gzerine serperek, kapagdini kapayin. Agir
ateste 30 dakika pisirdikten sonra servis yapin. Yanina garnitir olarak pancar ve ispanak ezmesi de
koyabilirsiniz.

Not: Esas olarak sahanda yapilan bu lezzetli yemegi, atese dayanikl cam tencere veya kiigik tepside de
pisirebilirsiniz.
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