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SAHANDA JAMBONLU YUMURTA

2 adet yumurtayi tek tek kaseye kiriniz.

Sahana tereyagini koyunuz, eritiniz.

Yag iyice i1sininca yumurtay ekleyiniz.

Yag fazla ateste tutarsaniz, dumanlanma noktasina gelerek yanacaktir.
Yumurtayi aktarirken mimkin oldugunca sahana yakin tutun ki yumurta pargalanmasin.
Yumurtalarin sahanda sarilarin tam ortada durmasina ézen gdsterin.

Pisme esnasinda tuzu yumurta sarisinin Gzerine atmayin, yumurta sarisi patlar.
3 dakika ocakta tutarak pisiriniz.

Jambonlari 1zgarada veya ¢ok az yag konulmus tavada iki yanini esit kizartiniz.
Hazirladiginiz jambonu yumurtanin yanina koyunuz.

Sahanda sicak servis yapiniz.
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