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SAHAN KEBABI

6 parca dana antrikot

6 dilim pastirma

2 dis sarimsak

1 cay bardagi sit

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 adet kirmizi dolmalik biber
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 kdzlenmis patlican

2 kdzlenmis yesilbiber

3 ¢orba kagsiJi sarimsakl yogurt
Tuz

Karabiber

Zeytinyaq, sUt, tuz, karabiber ve ezilmis sarimsagi karistirin. Etleri bu sosta bir saat bekletin. Etleri ve
pastirmalari uzun ince dilimlere kesin, tereyaginda 35 dakika kadar pigirin. Kézlenmig patlican ve biberleri iri iri
dograyip etlerin icine ilave edin. Kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. Uzerine sarimsakl yogurt
dobkerek servis yapin.
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