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SAH PILAVI
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500 gram kuzu eti veya dana eti (kUip seklinde dogranmis)
3 su bardag piring

2 adet kuru sogan (ince dogranmis)

1 su barda@ kuru kayisi (dogranmig)

1 su bardagi kuru Gzim

1 su barda@i kestane (kabuklar soyulmus ve haglanmis)
1 su bardagi badem (kabuklari soyulmus)

1 cay kasigi safran

1 cay bardagi sicak su (safrani islatmak icin)

150 gram tereyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

4-5 adet yufka (ince agilmis)

2 yemek kagidi sivi yag (yufkalar yaglamak igin)

Pirinci iyice yikayin ve ilik suda 30 dakika bekletin. Ardindan siizin.

Tereyagdini genis bir tencerede eritin. Dogranmis soganlari ekleyip kavurun. Soganlar pembelesince, kuzu
etlerini ekleyin ve suyunu salip ¢cekene kadar pisirin. Tuz ve karabiberi ekleyin.

Kuru kayisi ve kuru GzUmU ekleyin, birkag dakika daha kavurun. Ardindan haglanmig kestaneleri ve bademleri
ekleyin.

Hazirladidiniz pirinci ekleyin ve malzemelerle birlikte kavurun. Safrani sicak su ile i1slatin ve safranl suyu pirince
ekleyin. Pirincin Gzerini hafifce gececek kadar su ekleyip, kisik ateste suyunu gekene kadar pisirin. Pilav
pistikten sonra kenara alin.

Bir yufkayi genis bir firin kabinin tabanina yerlestirin, yufkanin kenarlari kap digina tagsin. Yufkanin Gzerine sivi
yag surun. Diger yufkalari da ayni sekilde Ust Uste yerlestirin, aralarina sivi yagd strmeyi unutmayin.
Hazirladiginiz i¢ pilavi yufkalarin ortasina dokiin ve esit sekilde yayin. Tagan yufkalari pilavin Gizerine kapatin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, yufkalar altin sarisi bir renk alana kadar yaklasik 30-40 dakika pisirin.
Firndan ¢ikardiginiz Sah Pilavini, dikkatlice ters gevirerek servis tabagdina alin. Dilimleyerek sicak servis edin.
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