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SAGANAKI

250 gram hellim ya da sert beyaz peynir
Zeytinyag!

1 yumurtanin aki

1 tutam tuz

Susam

Domates veya karpuz kabugu recel

Kalip peyniri bir parmak kaliniginda pargalara béliin. Yumurta aki ve tuzu hafifge ¢irpin. Susami genis bir kap
icine koyun. Kesilen peynir dilimlerini ¢irpilmig yumurta akina batirin ve bol susam iginde her tarafi kaplanacak
sekilde susama bulayin. Yagl kagida sarin ve buzdolabinda servis anina kadar bekletin.

Tavaya bol zeytinyag koyun ve yag iyice kizdirin. Susama batirilimig peynir dilimlerinin her iki tarafini da kizartin.
Sicak sicak servis tabagina alin. Uzerine arzuya goére ¢ok tatll olmayan karpuz veya domates regeli taneleri veya
bal koyun. Ardindan regelin suyunu hafif¢e Gzerine gezdirin. Hemen servis edin.
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