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SAFRANLI ZERDE (SAFRANBOLU KARABUK)

https://www.kulturportali.gov.ir

Ydrenin ismini tagiyan Safranli Zerde, kentte dzellikle bayramlarda, cenaze evinde ise mevlitten sonra ikram
ediliyor. Pirinci suyla yumusayana kadar haglayin. Haslanmig pirince ¢ekirdeksiz GzOmU katin. Toz seker ile
aksamdan islattiginiz bir tel safran suyunu karistirip pirince ilave edin. Bu karigsimi muhallebi kivaminda pisirip
cam kaselere koyun. Soguduktan sonra ikram edin.
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