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SAFRANLI ZERDE

1 su bardag piring

Bir tutam safran

1/2 su bardag gulsuyu

8.5 su bardag su

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
2.5 su bardag toz seker

1/2 tath kasig zerdecal

Safrani gllsuyunun icinde iki-t¢ saat bekletin. Pirinci yikayip sekiz su bardagi suda yumusayincaya kadar
pisirin. Yarim bardak suda agilmig nisastayi Uzerine ilave edin. Tozseker, safranh gllsuyu ve zerdegall izerine
ekleyin. Karistirarak bir-iki tagim pisirin. Ocagin altini iyice kisin ve iyice koyulasana dek pisirip kaselere
paylastirin.
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