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SAFRANDAN ZERDE

100 gr baldo pirin¢g

4 bardak su

1 tutam safran

500 gr seker

2 kasik bugday nisastasi
1 kasik gll suyu

2 kasik dolmalik fistik

2 kaslk kus Uzimi

Pirinci bir tencerede su ve safranla 10 dakika kaynatin. Ayri bir kapta suyla actiginiz nisastayi, sekeri ve gul
suyunu tencereye ekleyin. Koyulasana kadar pisirip ocaktan alin. Kaselere bogaltin. Soguduktan sonra dolmalik
fistik ve kus Uzimdi ile sisleyin.
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