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SAFRANLI ZERDE (KARABUK)

Piring su ile yumusayana kadar haglanir. icine ¢gekirdeksiz Gzim istege gore konulur. Seker ve aksamdan
islatiimig bir tel safran suyu ile birlikte ilave edilir. Muhallebi kivaminda pigirildikten sonra kaselere konulur.
Soguduktan sonra servis yapllir.

Not: Ozellikle kentte bayramlarda cenaze evinde mevlitten sonra ikram edilir.

ML® Zerde (gorsel)
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