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SAFRANLI ZENCEFILLI PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardagi piring

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kasigi dolusu toz zencefil
1 adet bulyon

1. Pirinci 1lik suda bekletin.

2. Tereyaginda piringleri kavurun Uzerine rendelediginiz zencefili ekleyin.
3. Safran ve bulyonu da ekleyip suyunu koyun ve kisik ateste pigirin.

4. Altini kapattiktan sonra 15 dakika dinlendirin ve servis edin.
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