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SAFRANLI YAPRAK TARHANA CORBASI

THY Skylife

200 g tarhana

150 g kirmizi mercimek

1 sogan

5 g karabiber

3 dis sarimsak

50 g tereyadi

50 g taze manda kaymagi
1 kasik yavas pisirilmis taze kirmizibiber ezmesi
2 g yaprak safran

5 g yaprak tarhana
Bulgur taneleri igin:

150 g bulgur

100 g kuzu kiyma

1 sogan

1 tutam tuz

1 tutam taze nane

Sogan ve sarimsak kavrulur, mercimek, kiyma, safran ve tarhana eklenir. Bir tagim kaynattiktan sonra agir
atese cekilerek yavas yavas pisirilir ve karabiber eklenir. Bagka bir kapta tereyadi, manda kaymagi ve biber
salgasi kavrulur, daha énceden hazirladigimiz mercimek robottan gecirilir. Késesinin i¢ine bulgur taneleri
serpistirilip Gzerine ¢orba dokillr ve yaprak tarhana ile servis edilir.
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