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SAFRANLI VE UZUMLU HUNKAR PILAVI

2 su bardagi piring

1 corba kasigi margarin

1 corba kasigi siviyag

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim
1 tath kasidi safran

Tuz

Oncelikle pirinci tuzlu sicak suya koyalim. Uziimii sicak suya koyalim yumusamasi icin, safrani az su ile
kaynatalim (daha fazla safran kullanilabilir pilav daha sari olur), Tencereye yadi koyalim yakmadan suyu ve 1
adet bulyon ilave edelim kaynayan suya iyice yikayip stizdigumuz pirinci ilave edelim, tuzunu ve stizdigim
safranin suyunu koyalim piringler pisince sismis olan GzimuU koyup ocagi kapatalim, pilavin kapagini kagit haviu
ile 6rtlip demlendirelim

© lezzetler.com tarif no:91119 » adi:Safranl ve Uziimlii Hiinkar Pilavi « génderen:Duygu Sal « indirme tarihi:18.04.2025 - 17:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/safranli-ve-uzumlu-hunkar-pilavi-vt66980
http://www.tcpdf.org

