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SAFRANLI VE TAZE KEKIKLI KURABIYE

100 grun

100 gr labne peynir

40 gr tereyagi (oda i1sisinda yumusatilmig)
1 yumurta sarisi

1 tutam toz safran

1-2 yemek kasidi sicak su

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1-2 dal taze kekik

Safrani sicak suyun icinde rengini iyice verinceye kadar bekletin. Unu bir kaba eleyin. Labne peyniri, tereyag,
yumurta sarisl, safran, su, tuz, karabiber ve taze kekik yapraklarini ekleyip yogurun. Uzerini értp 30 dakika
buzdolabinda dinlendirin. Hamuru unlanmig tezgahta merdane ile 5 mm kaliniginda agin. Tirtikl hamur kesecegi
ile i¢cgen sekilde kesin ve yagdh kagit serili tepsiye dizin. Uzerine istege gore taze kekik yapragi yerlestirip 180
derece firinda kizarincaya kadar yaklasik 12-13 dakika pisirin. Servis yapin.
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