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SAFRANLI VE KURU MEYVELI MAKARNA

2 su bardad makarna

3 su bardag: sicak su

3 tane kuglk kiguk bolinmUs kuru kayisi
4 tane kugUk kiguk bolinmUs ve kuru erik
1 tath kasidi toz safran

1 yemek kagigi margarin

Bir tencereye yagd konulur ve hafifce kizdirilir. Kiiguk kiigiik dogranmis kuru kayisi ve kuru erik tencereye konulur
hafifce rengi ddnmeye baglayana kadar karistirilir. Makarna tencereye konulur kavrulur. Diger tarafta toz
safranin Uzerine bir kahve fincani su konulur ve karigtirilarak bir siire beklenerek safranin iyice eriyip, renginin
¢lkmasi saglanir. Safran ve tuz tencereye eklenir, karistirilir sicak su konulur ve agzi kapatilarak pisirilir.
Pistikten sonra bir sire dinlendirilir, servis tabagina alinir ve sicak olarak servis yapillir.
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