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SAFRANLI VE BADEMLI PILAV

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢
3 su bardag tavuk suyu

30 gram Teremyag

25 gram bitim badem igi

1 tutam Safran

Tuz

Safrani bir kahve fincani sicak suyun icinde 1 dakika kadar beklettikten sonra suyunu stizerek posasini atin.
Pirinci ik tuzlu ve 1 gorba kasigi limon ilave edilmis suda yarim saat bekletin. Bademleri sicak suda 5 dakika
bekletip kabuklarini soyun. Teremyag'i tencerede eritip bademleri kavurun. Delikli kepgeyle bademleri ¢ikarip
bekletin. Pilav tenceresinde Teremyag' eritip pirinci kavurun. Sicak tavuk suyu ile safranli suyu ilave edin. Bir
tasim kaynayinca tuzu ekleyip atesi kisin. Pirin¢ suyunu ¢ekene dek pisirin. Ocaktan alin, bademleri ekleyip
karistinin. Sicak servis yapin.
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